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O R E  2 0 : 3 0

APERITIVO DI BENVENUTO 
Vol-au-vent con mousse del mastro norcino

Mini sfoglia salata con cremoso al pesto ligure
Bignè con robiola di Roccaverano,

cipolla rossa di Tropea caramellata e paprika dolce
Accompagnati da Campari Spritz e analcolico alla frutta 

Scrigno di pasta sfoglia con scamorza bianca del Cilento,
topinambur rosolato e veli di pancetta affumicata,

su passatina di pomodoro San Marzano
 

Crespelle farcite con vellutata di ricotta vaccina
e rosticciata di luganega e funghi,

gratinate in salsa Mornay allo zafferano
Ravioli di patata viola Vitelotte con fonduta di Caciocavallo Silano,
fiammiferi di speck dell'Alto Adige e granella di nocciole tostate

Tournedos di vitello alla Voronoff,
con tortino di patate e porri in gratin di Raspadura

Tartelletta al burro con crema Chantilly al Grand Marnier,
composta di fragole al lime e gocce di cioccolato nero di Modica

Brindisi di mezzanotteBrindisi di mezzanotte
cotechino e lenticchie

Vini selezionati della nostra cantina, acqua e caffè inclusi 


