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A
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APERITIVO
Pizzette al pomodoro e mozzarella

Bauletti di sfoglia ripieni di carne, formaggi e verdure

Bruschette al pomodoro e basilico
Bruschette di pane nero con lardo e miele
Cubi di mortadella al tartufo
Scaglie di Parmigiano Reggiano
Salumi tipici con pani assortiti

Prosciutto di Sauris al profumo di faggio
Erbazzone con ricotta e spinaci

Insalatina di piovra con patate, fagiolini e pesto
Capasanta con salsa vergine

PRIMI
Maccheroncini con calamaretti e verdure
Riso mantecato al rosmarino e robiola di capra

SECONDI

COhotel

limbiate fiera

Scaloppa di salmone al finocchietto con perle di sedano rapa su vellutata di porri

Sorbetto al limone
Cosciotto di vitello flambé con patate al forno

DOLCE
Carpaccio d'ananas al maraschino

TORTA NUZIALE DEDICATA

€ 85 per persona inclusi:

acqua, vino bianco e rosso, prosecco, spumante, caffé e digestivi



