CORSO
COMO

RESTAURANT

COhotel

limbiate fiera

DI CARNE

ANTIPASTO

Carpaccio di porchetta di montagna dell'Alto Adige
con ruchetta, stracciatella pugliese,
pomodori concasse
e gocce di balsamico tradizionale

PRIMO PIATTO
Risotto agli asparagi mantecato
con toma piemontese
oppure
Maccheroncino al torchio
con ragu del Mastro Norcino
e veli di Raspadura del lodigiano

SECONDO CON CONTORNO

Aletta di vitello arrosto in salsa di cipolline borettane
con patate croccanti al rosmarino

DOLCE
Torta di ricorrenza

DI PESCE

ANTIPASTO

Insalata di polpo alla ligure
con pomodorini, patate, fagiolini
ed olive taggiasche all'EVO

PRIMO PIATTO

Risotto agli agrumi ed erba cipollina
con gamberi sauté,
stracciatella ed olio ai crostacei
oppure
Schiaffoni rigati di Armando
con ragu di scorfano,
capperini ed olive taggiasche

SECONDO CON CONTORNO

Bianco di branzino in crosta di zucchine e patate
su misticanza d'insalata gentile

DOLCE
Torta di ricorrenza

€ 50 per persona inclusi:
acqua gasata e naturale, bibite per i bambini, vino della nostra selezione (1 bottiglia ogni 4 persone) e caffe

ARICHIESTA

Aperitivo di benvenuto € 5/ pers. | Spumante secco e dolce per il brindisi con la torta € 2 / pers.
Carrello con selezione di liquori € 4 / pers.




