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ALLERGENI

ALLERGENS

IT | SOSTANZE O PRODOTTI

CHE PROVOCANO ALLERGIE

O INTOLLERANZE

(22.11.2011 Gazzetta ufficiale dell'Unione europea L 304/43)

Nel menu troverete i numeri corrispondenti alle varie
categorie allergeniche presenti in ogni pietanza.

EN | SUBSTANCES OR PRODUCTS
CAUSING ALLERGIES OR INTOLERANCES
(22.11.2011 Official Journal of the European Union L 304/43)
On the menu you will find the numbers correspondents
to allergenic categories present in each dish.

ANIDRIDE
SOLFOROSA
SULPHUR
DIOXIDE

CROSTACEI

CRUSTACEANS

ARACHIDI
PEANUTS

SENAPE SESAMO
MUSTARD SESAME

LUPINI MOLLUSCHI
LUPINS MOLLUSCS




MENU BISTROT

FIRST COURSES

Spaghetti cacio e pepe’
Spaghetti with Pecorino cheese
and black pepper’

Allergeni / Allergens: 1, 3, 4,11 €9

Spaghetti alla carbonara®

Spaghetti Carbonara with egg,
Pecorino cheese, and cured pork”

Allergeni / Allergens: 1, 3, 4, 8, 11 €9

Strigoli al pesto genovese”

Strigoli pasta with traditional
Genovese basil pesto”

Allergeni / Allergens: 1, 3,4, 5 €9

Penne all'arrabbiata”
Penne with spicy tomato sauce’

Allergeni / Allergens: 1, 3, 8, 11 €9
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"Prodotti congelati all’origine. Frozen products.



FIRST COURSES

Lasagne caserecce con carne
di bovino e suino”

Homemade lasagna with beef and pork”

Allergeni / Allergens: 1, 4, 8, 10 €9

Garganelli al salmone”

Garganelli pasta with salmon
in a creamy sauce’

Allergeni / Allergens: 1, 2, 3, 4, 8, 11 €9

Zuppa rustica di legumi e cereali”
Rustic soup with legumes and grains”

Allergeni / Allergens: 1, 3, 4, 8,10, 11,12, 13 €9

Risotto allo zafferano”
Saffron risotto”

Allergeni / Allergens: 1, 3, 4, 10, 11 €9
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MAIN COURSES

Cotoletta di pollo con patate a spicchi”

Breaded chicken cutlet with potato
wedges’

Allergeni / Allergens: 1, 3, 4, 9, 11

€12

Melanzane alla pamigiana”

Baked eggplant with tomato sauce,
mozzarella, and Parmesan”

Allergeni / Allergens: 1, 3, 4, 10, 11

€12

Filetto di pollo con funghi e patate”

Chicken fillet with mushrooms
and potatoes’

Allergeni / Allergens: 1, 3,4, 8

€12

Bocconcini di pollo con prosciutto
e piselli”
Chicken bites with ham and peas’

Allergeni / Allergens: -

€12

"Prodotti congelati all’origine. Frozen products.



SANDWICHES AND PIZZA W

Maxi toast

croccante pane americano farcito con prosciutto
cotto e formaggio

maxi toast stuffed with crispy white bread,
cooked ham and cheese

Allergeni / Allergens: 1, 4, 8

€6

Superciabatta

ciabattina rustica farcita con formaggio, bresaola
della Valtellina e salsa alla rucola e Grana

rustic ciabatta stuffed with cheese, Valtellina
bresaola and rocket-Grana sauce

Allergeni / Allergens: 1, 4

€6

Montanaro

morbido pane farcito con speck, edamer e salsa
ai funghi

soft sandwich stuffed with speck, Edam cheese
and mushroom sauce

Allergeni / Allergens: 1, 4, 8

€6

Portofino

maxifocaccia farcita con prosciutto cotto Praga
e Emmental

large focaccia stuffed with Prague ham
and Emmental cheese

Allergeni / Allergens: 1, 4

€6

Piadina

piadina classica farcita con prosciutto crudo
e formaggio

classic piadina (Italian flatbread) stuffed

with cured ham and cheese

Allergeni / Allergens: 1, 4

€8

Pizza Margherita”
pizza rotonda con pomodoro e mozzarella
round pizza with tomato and mozzarella

Allergeni / Allergens: 1, 4

€8




MENU BISTROT
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DESSERTS

Semifreddo mandorlato®

semifreddo di nocciole campane variegato alla
crema di nocciole e cacao e mandorle pralinate
parfait with Campanian hazelnuts, swirled with
hazelnut and cocoa cream, and praline almonds

Allergeni / Allergens: 1, 3, 4,5, 8 €6

Baba”

pasta di baba bagnata con punch al rhum
invecchiato, agrumi e vaniglia Bourbon
Baba pastry soaked in aged rum punch
with citrus and Bourbon vanilla

Allergeni / Allergens: 1, 3, 8 €6

Tiramisu
tiramisu fresco di nostra produzione
fresh homemade tiramisu

Allergeni / Allergens: 1, 4, 8 €6

Cheesecake ai frutti di bosco”

pasta biscottata con crema di mascarpone
ricoperta con frutti di bosco

biscuit base cheesecake with mascarpone
cream, topped with mixed berries

Allergeni / Allergens: 1, 4 €6

"Prodotti congelati all’origine. Frozen products.
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tutti i giorni dalle 6:45 alle 23:00
Per il servizio in camera” chiamare il n. 164

%g s aen

daily from 6:45 am to 11:00 pm
Please dial 164 to call room service”

‘Il servizio in camera prevede un supplemento di € 5 per ogni consegna.
‘Room service has a € 5 supplement for each delivery.
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Siamo a vostra disposizione per creare menu personalizzati per ogni tipo di evento.
We are at your disposal to create personalized menus for any type of event.
v Colazioni, Pranzi Breakfasts, Lunches
v Cene di lavoro / Aziendali Business dinner / Corporate
v Feste private Private Parties
v Feste di laurea Graduation Parties
v Compleanni Birthdays
v Battesimi, Comunioni e Cresime Baptisms, Communions and Confirmations
v Matrimoni Weddings
v Addii al Celibato / Nubilato Stag / Hen Parties
v'Serate a tema Themed dinners
Per il vostro prossimo evento o festa, affidatevi a noi e mettete alla prova la nostra creativital
For your next event or party, rely on us and put our creativity to the test!
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